Exemplo 3

Extrato de Jamelao
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{54) Titulo: PROCESSO PARA FABRICAGAO DE VINHO (57) Resumo: PATENTE DE INVENGAOD DE “FABRICAGAC DE
LICOROSO, SECO, SUAVE, ESPUMANTE, VINAGRE,  VINHO LICOROSO, SECO. SUAVE, ESPUMANTE, VINAGRE.

GELEIA, LICOR E EXTRATOS DERIVADOS DE JAMELAO™ . Em um
fﬂiﬁéﬂnﬂ E EXTRATOS DERIVADOS DE processo pare fabricar vinhd licoroso, s600, suave, ospumante, ﬁ'&p&.

peleda, licor, zamt::;i mﬁvmdza jamolgo, sho separadas a5 peles,
o5 Carogos , depols esmagados manualmenmite. SBo
{71) Deposiante{s): José Eduardo Pereira (BR/FL) stribuldos processos dentro das especificagies descrilas, reshzadas em
torkls com parédes niransponivels onda o lguido em fermenlagao ¢
(72) Inventor{es): José: Eduardo Pereira armazenaniento, produzid o vinho Que simullancamente dar-se-&
crigem a0 vinagre, gelela, licor e exdratos do Jamalio.




REIVINDICACAO U U =u =AU (= u
1) Processo de obtengéo do vinho de jamelio, caracterizado pelas clapas de :

a) acrescentar de 45% a 55% de polpa, casca ¢ carogo, oU sCm 05 CATOGOS,
csmagados com polpa, carogos ¢ peles;

b} acrescentar de 45% a 55% de dpua filtrada;

¢} acresceniar de 10% a 45% de agicar;

d) colocar o “mosto™ em tonéis ou tambores de plésticos, inoxidével e/ou de
aluminio, que ndio possua transpilagio;

¢) fermentar o “mosto™ entre 7,5°C a 22,5°C durante oilo dias,

f) filiragfio ¢ atmazenamento do vinho, e,

g) envelhecimento de 90 dias.

2) Processo de fabricagiio do vinho de jameldo, de acordo com a
reivindicagfio n®1, caracterizado por acrescentar de 10% a 15% dc agiicar, para a
obtengéio do vinho seco.

3) Processo de fabricagfio do vinho de jameldo, de acordo com a
reivindicagiio n.° 1 caracterizado por acrescentar de 15% a 30% de agicar, para
obtengiio do vinho suave,

4} I'rocesso de fabricagdo do vinho de jamelao, de acordo com a
reivindicagdio n.® 1, caracterizado por acrescentar de 30% a 45% de agicar para

obienciio do vinho licoroso.

3) Processo de falwicagio do vinho de jameldo, de acordo com a

reivindieaciio n.® 1, earacterizado por acrescentar de 7% a 15% de agiiear na ctapa

de envelheeimento, sofrer umam sepunda fermenlagio de quinze a trinta dias, para
\Q::i(:ﬁn do vinho cspumante.
25 6) Processo para a produgdio de vinagre de jamelio, caracierizado por
decompor-se o vinho obtido, pelo processo definido nas.rciv'indicnths delas.

7) Processo de acordo com reivindicagio n.° 6, caracicrizado por decompor-

s¢ o vinho obtido sepundo o processo da reivindieagdo n.” 2,



\R] Processo para a oblengao de licor de jamefo, dwaslcsizadd peloifate:des
adiciomar-s¢: ao vinho oblido pelo processo das rejvindicagdes 1 a 5, de 0,05% a
1,5% de dleool hidratado, ¢ 4,5% a 7,2% de apuardente.

5- @) Processo para obtengiio de extrato de jamcldo, caracterizado pelas ctapas
de -
a) colher-s¢ os pedimenlos
b} lavar-se os frutos
©) escoar-se ¢ csmagar os fiutos
10- d) levar o liguido ao fopo

10) Processo para oblenglio de geléia de jamcldo, caracterizado por

adicionar-se de 20% a 30% de agiicar, ao exirato obtido de acordo com a
rcivindicagdon” 9.

11) Vinho de jamelao caracicrizado por ser obtido de acordo com o processo
15- das reivindicagdes 1 a 5.

12) Vinagre de jameldo, caracterizado por scr obtido de acordo com o
mocesso das reivindicaghes 6¢ 7,

13) Licor de jameldio, caraclerizado por sct obtido de acordo com a
reivindicagio n® 8.

20- 14) kixtrato de jameldo, caractcrizado por ser oblido de acordo com a
reivindicagio n® 9.
15) Geleia de jamecliio, caracterizado por ser oblido de acordo com a
reivindieagio n.® 10,
16) Uso dos produtos definidos, de acordo com as reivindicagdes de 11 a 15,
25-

caracterizado pelo fato de ser para o tralamento ou prevengdo de diabeles.




8) Processo para a oblengdo de licor e jamefo, diwaslcsizadd pelofa;des
adiciomar-s¢: ao vinho oblido pelo processo das rejvindicagdes 1 a 5, de 0,05% a
1,5% de dleool hidratado, ¢ 4,5% a 7,2% de apuardente.

5- @) Processo para obtengiio de extrato de jamcldo, caracterizado pelas ctapas
de -
a) colher-s¢ os pedimenlos
b} lavar-se os frutos
©) escoar-se ¢ csmagar os fiutos
10- d) levar o liguido ao fopo

10) Processo para oblenglio de geléia de jamcldo, caracterizado por

adicionar-se de 20% a 30% de agicar, ao extrato obtido de acordo com a

11) Vinho de jamelao caracicrizado por ser obtido de acordo com o processo

IS\J{r‘ciﬁu{iicaqﬁm} as.

12) Vinagre de jameldo, caracterizado por scr obtido de acordo com o

\jgissn das reivindicagdes 6 ¢ 7,

13) Licor de jameldio, caraclerizado por sct obtido de acordo com a
- ftivindicagion 8. L o e e e

14) kixtrato de jameldo, ciracterizado por ser oblido de acordo com a
wivindicagho n." Y.

15) Geleia de jamecliio, caracterizado por ser oblido de acordo com a
reivindieagio n.® 10,

16) Uso dos produtos definidos, de acordo com as reivindicagdes de 11 a 15,
25-

caracterizado pelo fato de ser para o tralamento ou prevengdo de diabeles.




8) Processo para a oblengdo de licor e jamefo, diwaslcsizadd pelofa;des
adiciomar-s¢: ao vinho oblido pelo processo das rejvindicagdes 1 a 5, de 0,05% a
1,5% de dleool hidratado, ¢ 4,5% a 7,2% de apuardente.

5- @) Processo para obtengiio de extrato de jamcldo, caracterizado pelas ctapas
de -
a) colher-s¢ os pedimenlos
b} lavar-se os frutos
©) escoar-se ¢ csmagar os fiutos
10- d) levar o liguido ao fopo

10) Processo para oblenglio de geléia de jamcldo, caracterizado por

adicionar-se de 20% a 30% de agiicar, ao exirato obtido de acordo com a
rcivindicagdon” 9.

11) Vinho de jamelao caracicrizado por ser obtido de acordo com o processo
15- das reivindicagdes 1 a 5.

12) Vinagre de jameldo, caracterizado por scr obtido de acordo com o
mocesso das reivindicaghes 6¢ 7,

13) Licor de jameldio, caraclerizado por sct obtido de acordo com a
reivindicagio n® 8.

20- 14) kixtrato de jameldo, caractcrizado por ser oblido de acordo com a
reivindicagio n® 9.

15) Geleia de jamecliio, caracterizado por ser oblido de acordo com a
civindicagio n.” 10,

X 16) Uso dos produtos definidos, de acordo com as reivindicagdes de 11 a 15,

caracterizado pelo fato de ser para o tralamento ou prevengdo de diabeles.




